Die Tellerkollektion von Holst Porzellan/Germany

3 =entspricht in vollem Umfang
1= wird dem Anspruch noch gerecht

Fine Dining quadratisch

Bateau
Brettchen

Cloud

Fine Dining eckig
Harmony

Hase

Herz

Karina

Katja

Klassik

Lubin Reliefteller
Maus

Maxima

Oslo

Ovali

Paris Reliefteller
Showplates Prasenter
Qing Hua Ci
Schieferdesign
Skagen

Snack Line
Stabrand rund
Stabrand oval
Style

Vital Level rund
Vital level oval
YoYo Hong Kong
YoYo Kanton
YoYo Osaka
YoYo Shanghai

Baltic
Basic
Teardrops

Grofienpark
Anzahl GroRen
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Anzahl flache Teile 2| 4

~
N
w
N
w
N
N
w
w
(€]
w
N
[e)]
N
N
w
(€]
[e)]
[e)]
N
(€]
[e)]
N
~
[00]
(€]
[00]
N
N

Anzahl tiefe Teile 2 1 O 1 1 0 1. 0 0 121 2 5 1 O 1 O 2 1 0 1 0 0 1 1 4 1 1 0 O

Form & Design
Formgebung rund 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Formgebung oval 3|3 313
Formgebung eckig 3 3 3 3 3 3
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Form mit hohem Designanspruch 3 3 3/1(1]1]3]|3 113|111 3 3

Material & Eigenschaften
Hartporzellan 3 3 3 3 3
Verstarkte Hotelscherbe 3 3133
High Alumina Upgrade
Kantenschlagresistenz
Stapelfahigkeit
Warmespeicherung
Temperaturresistenz
Backofentauglichkeit

Salamanderfahigkeit
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Spulmaschinenfestigkeit
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Handling im Service
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Empfehlung fir empfindliche Oberflachen
Empfehlung fir kleine Tische 3 3 3 3 1 1 3 3 3
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Anbausortimente
Komplementare Tassen 3 1 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 1 3 3 3 1 3 3 3 3 1
Komplementéare Schalen 313 313|3|3 313|333 313313 (3]3 3/3/313(3[3|3/3]3|3/3]|1
Komplementare Zubehorartikel 3 3 3 33 3.3 33 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1

Speisenempfehlungen
Happchen & Minis 3 3
Frihstiick/Brot/Kuchen
Dessert/Nachspeisen 3

Beilagen/Imbiss
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Kleine Hauptgange 3
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Klassische Hauptgdnge
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Reichhaltige Saucengerichte 1
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Suppen/Salate 3
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Pasta/Salate/Erlebnis 3

Spiel3- & gr. Fischgerichte
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Event-Gerichte
Kinderteller/Kids Menues
Asiatische Gerichte
Deutsche Kiiche 1
Mediterrane Kiiche 1

Griechische Kiche
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Internationale Kiiche 1

Betriebsarten
Hotel Garni
Snack/Imbiss

Bistro Café
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Gasthaus/Gastwirtschaft
Steakhouse & Co.

Restaurant 1
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Erlebnisgastronomie 3 3
Bankett-Eignung
SB-Buffet
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Catering/Partyservice

Home & Living 3 3 3 3 3
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